Ol IPOCPOPEC OTLG KAWOUAEG KAPE £XOUV KATL TO UTIOUAX SEAEQOTIKO. BAETIELG IOt KOAR TLUN, OKEPTECOL OTL
€TOL KL OAAMWG KOPE TTvelG KAOe pépa, YeEUICElG TO KOAABL Kol VIwBel OTL ékaveg €&uttvn ayopd. Mepikeg
EBSOMASEC PETA, OPWG, UTTOPEL VO AVOKOAVYPELG OTL OL [LOEC KAWOULAEG Sev Tatptalouvv 600 VOULLEG 0T PnXavn
oov, OTL 0 KOYEG elval TLO eAA@PUG ATO TA YOUOTA OOUL 1 OTL ayopaoeg 120 Tepdyxia amd Eva XOPUAVL TIOU

TeAKA Sev oov TaupLladel.

AuTO Sev onpaivel OTL TIPETEL VAL POPBATAL TIG TIPOCPOPEG. To avTiBeTo. Av TTiVELg KABNUEPIVE KOPE OTO OTITL
07O Ypayeio, ol owoteg GetCoffee MPooPopPEG PMOPOUV VA PELWOOVV aoONTA TO pnviaio KOOTOC XwPig va
Buolaoelg TNV anmodouon. OEAel amAWG Alyo TO TIPAKTIKO PBAEUMA TPV TTATACELG “ayopd”. ‘Oxt umepPoAkn

av&Auan, OXL ETILOTNHOVIKH HEAETN. MePLKOUG EAEYXOUE IOV KAVOUV TN SLa@OopA.

‘Exovtag Sokiudost ToAAEG kAWouleg oupPatég pe Nespresso, aAAd kol apketd blends espresso yua
SLOPOPETIKEG PNXOAVEG KOl OUVNBOELEG, €Xw KATOANEEL O€ €val OTAO CUMTIEPOCHA: N KOAUTEPN TIPOCPOPA Sev
glval mévta n XapnAdTEPN T avd k&PovuAa. Eival ekeivn mou tatplddel otn pnXavr oov, oTov TPOTIO TIOU

THVELG KOPE, TN PPECKASA IOV X PELA(ETAL KOL OTOV PUBUO KATAVAAWGONG TOV OTILTIOU GOU.

H Ty ava kapouvAa Aéet TOAAQ, aAAd& OXL TX TTAVTX

To TMpWTO TPAYHA TIOU KOLTALOLV OL TEPLOCOTEPOL Elval n TEAKN TuA. Aoyko. Av éva moketo pe GetCoffee
KAWOUAEG eUPaVIETAL O EKTITWON, TO HATL TINyaivel apéows oto Tooooto. 20%, 30%, TIAKETO TIPOCPOPAG,
OLKOYEVELOKN OLOKeVAOiR, mixture pe SIAPOPETIKEG EVTATELS. OUWE TO TTOCOOTO EKTITWONG Ao HOVO TOu Sev

QPKEL

Mo xprowo sivat va uttoAoyioelg TV T ava kawouAa. Av éva takeTo a hundred tepaxiwv kootilel 28 supw,
MAGpe yia 0,28 supw ava koé. Av éva uikpotepo TtakeTo 30 tepoyiwv kootidel 10,50 supw, HAGUE Yo zero,35
€UpW ava kdwouda. H Stapopd paiveTal pikpr, oAA& os kaBnueptvr xprnon yivetat aoBnth. Avo kapedeg TNV
nUEpa onpaivouy mepimov 60 KAWOUAEG ToV pAVA. Xe Evav XPOvo, N SLo@opd Twv 7 AETTWVY ava KAWouAa

mAnowadel Ta 50 supw.

ATd TNV GAAN, N pEYAAn ouokevaoia Sev eival TTAvTa KOAUTEPN. Av Sev €xelg avadokipdosl Evar XOpUAavy, n
ayopd 100 4 200 kaWovAwv poldlel TTIEPLOCOTEPO HE OTOIXNHO TIapa He okovopia. Exw det avBpwtoug va
oyop&louv HEYAAEG TTOOOTNTEG ETELON “ATAV guKALPIX” KOL PHETA VA TIG KPATOUV OTO VTOUAXTIL YL HAVEG, yloTl

0 KOPEG TOUG PALVOTOV TIOAU TILKPOG 1) TTOAU aduvapog. Ekel n mpoo@opd x&vel To vonpd tne.

Me Ti¢ GetCoffee Tpoo@opEC, €L6IKA av KOLTAG YL TIPWTN POPA X OELPA 1| X évTaon Tiou Sev E€pelg, a&idel
va EeKVAOELG TILO ouvTNPENTIKA. MApPe TPWTA EVa KPO 1 ULKTO TIOKETO, &G TIWE CUUTIEPLPEPETOL OTN NXOVA
OOV KOl META TPOXWPNOE O MeEYOAUTEPN ayopd. H olkovopio €xel oo OTOV KOTOVOAWVEL, KATL JE

guxaplotnon, OXL OTAV TO TIVELG OTIO LTIOX PEWAT ETIELSH YEULOE TO VIOUAATIL.

ZupBatotnta pe Nespresso: To onpeio tov dev BéAel Blacuvn

‘Otav BAsmelg Tov 6po GetCoffee Nespresso i oupBatég kdwouleg TUTOU Nespresso, XPeldleTal VO TIPOCEEELG TL
akplpwg onpaivel. Ol TeplocOTEPEG KAWOUAEG TIOU avVOPEPOVTAL WG CUPPateg pe Nespresso a@opolv To
kAaolkd ovotnua Original, OxL amapaitnTa GAAEG OsLpég 1 NXavEG. Av €xelg Nespresso Vertuo, yla TtapaSeLypo,
n ovpBoatotnTta sival Stapopetiky vtoBeon. Ekel Sev apkel va poldlel n KAPYovAa o peyeBog N va ypageL

yevik& “Nespresso”.



TNV TPaén, ot cVPATEG KAWOUAEG SlaEpouv Alyo PeTa&l TOUG WC TIPOG TO VALKO, Tn Si&tpnan, T por Tou
VEPOU KOl TO TIOCO OPIXTA K&BovTtal otn pnxavn. Mo KoArn KQYouAa TIPETEL VO TPUTILETAL CWOTA, VA PNV
KOAAGEL OTOV PNXOVIOMO Kol va Byddel kapé pe atabepr) por. Av n pon eival LTEPBOAIKA ypryopn, O KOQYEG
MTTOPEL VO ByeL vEPOUAOG. Av eival uTtEPBOAIKA apyn 1 SLOKOTITOWEVN, UTtOPEl va TiedeL T nxavn kot voa Byddet

IO TIKPO OTIOTEAECHAL.

Aev onpaivel 0Tl k&Be pikpn Saopd eivar TPOPANpa. MoANEG oupBatég kaWouAsg SouAevouvy dgoya ot
KoONnpepVN xprnon. ATAWG KoAO eival va EEPELG TO HOVTEAO TNG HNXAVAG 00U Kol va StaBddelg tnv mepypa®n
Tpwv ayopdoslg. Av n oeAida mpoiovtog avoépsl kabapd ouvpBatdtnta pe Nespresso Original, eloat og
KOAUTEPO SpOpO. Av oL TTANpoPOopieg eival AoaPElg, KOAVTEPO VO PWTAOTELG I VA ETIAEEELG KPOTEPN TIOCOTNTA
ytot SoKLun.

‘Eva TTPOKTIKO TEOT TIOU KAVW TIAVTA HE VEEG KAWOUAEG gival va Tpafdiw SV0 KapedSeg 0Tn OElpd, EVaV espresso
niepimou 35 pe 40 ml kat évav lungo mepimou ninety pe a hundred and ten ml, av n k&youAa TpoTeiveTal KOl YL
lungo. Etol BAéTw av n yevon Kpatdel A av “omdel” Kat ylvetal dSela 0To PeyaAUTEPO OALT(AVL Agv gival OAeG

Ol KAWOUAEG OTIOYHEVEG YL lUNgO, OKOPO KL OV TEXVIKA KTTOPELG VO TIATHOELG TO KOUUTIL

‘Evtaon, apwpa Kot TPAYUATIKH YEUOTN aTo PALT{&vL

H évtaon otig KAPouleg ka@é ouxvda umepdevel. MoAdot tn Swafdlovv coav pETPO Kaelvng evw otnv
TIPAYHOTIKOTNTA CUVOEETAL TIEPLOCOTEPO HE TO KAPBOUPSIONA, TO CWHQ, TNV TUKPASA KAt TN GUVOAKH aicBnan.
‘Evag kaég évtaong 10 pmopel va unv €xeL amapaitnto meEPLocoTEPn Kapeivn amod évav évtaong 7. Mmopel

aTAWG Va lval TiLo okovupa KaBoupSLopévog, TILo YEUATOG N TILO €VTOVOG OTO OTOWUQ.

Av Tiivelg GetCoffee coffee okéto, xwpig yoha kot xwpig {axopn, Ol HIKPEG SLaQOPEG OTNn yevon gaivovtal
OHEOWC. O TIPOOEEELG AV EXEL ENPOKAPTIATEG VOTEG, OV QPrVEL COKOAATEVLA ETIYEVON, Qv €XEL OELTNTA 1 OV
Byddel kapevn Tikpa. Av Tiivelg cappuccino 1 latte, xpewdlecal ouvnBWG IO YEUATO KOAME, YLATL TO yoAQ
OTPOYYUAEVEL KOl POAGKWVEL TNV evtaon. Eva oAV @ivo, eha@py combination pmopel va xabsi péoa oto
aPPOYaAQ.

Mo mpwivd Kagé, e8IKA av ToV THVELG YPRYOoPa TPV PUYELG Yo Kapég o€ kOkkoug GetCoffee SouAeid, toAAol
TIPOTLHOUV KATL 0TaBepd Kat €uBV. ‘Evar mix pe peETPLO Tpog Suvatd ocwpa, Xwplg uttepPfoAikn o&uTNTO, €ival
oLvvNBWG aoPOANG €TIAOYN. Al ATIOYEVHATIVO espresso, OTav €XeLg Alyo XpOVOo Vo TOV OTTOAXVCOELS, PTIOPEL VA
agiCel kaTL TO apwpaTikd N Wlaitepo. Av uttdpxel emdoyn decaf, emiong €xel vonpa va TNV evtagel oTo

KOAGOL, el8IkA av Ttivelg SeUTEPO 1) TPITO KAPE PETA TIG 5 TO amOyeLUA.

O GetCoffee kapég, OTWG KAOs KOYEG 0 KAWOUAQ, TIPETEL var KpLBel oTo S1kO gou @AT{avt. OL TIEPLYPOPES
BonBovv, oAA& Sev avTikaBioTtouv TN Sokiun. AAog BéAel évtovn KpEpa Kot Bapld emiyeuan, GAAOG BéAeL TiLo
KOBapO, APWHATIKO ATMOTEAEOHO. Agv LUTIAPXEL Ml owoTr emhoyn. YTapXeL n emAoyr Tou Taplddel otn

ouvnBeld gov.

Huepounvia ARéng, cuokevaoia kat armodnksuon

2TIG TIPOOPOPEC, EBIKA OTOV PAETIELG HEYGAN EkTtTWON, agilel va KOLTAEELG TNV NuEpopNnvia ANEnG. Asv Aéw OtL
pta kd@ouda Tou Anyel og Alyoug pAveg eival kok ayopd. Av Tivelg TToAAOUG kapedeg, pmopel va gival
eEalpeTikn gukalpia. Av OpwG Tivelg Evav Kape KABe SV0 NUEPEG, ULOL LEYGAN TTIOCOTNTA [IE KOVTLVH NUEPOUNVIa

MTIOpEL VO peivel TIEpLOCOTEPO AT’ OO0 TIPETIEL.

O Kapég o8 KAYOUAX TIPOOTATEVETAL KOAUTEPD OTIO TOV OAECUEVO KAPE TE AVOLYTH OUOKELOTLY, 0AAG Sev gival

atpwTtog. O&uyovo, vypaoia, (¢otn Kot wg emnpedlouv To dpwpa. Ot KAYOUAEG TIPETIEL VAL PUARCCOVTAL O


https://vipnews24.gr/kapsoyles-kafe/

Spooepod, ENpo onpelo, pakpld amd Poupvo, AAL0 Kol VSPATHOVG. TO VIOUAATIL TTAVW OO TNV KAPETIEPD, OCO
BoAkd ki av eival, Sev elval TAVTA TO KOAUTEPO HEPOG av N pnxovh aveBddel Beppokpaaio  av Pploketal

SimAa atnv kouliva.

‘Evat &AMo onpeio gival n atopikn pootacion TNG KAWoLAaG. Karmoleg KAWOUAEG EpXOVTOL O KOUTLY, GAAEG o€
OOKOUAGKLY, GAAEG O€ TILO TIPOCEYUEVN GUOKEVOOIO TIOU TIPOOTATEVEL KOAUTEPA TO dpwpa. Agv XpelddeTal va
yivoupe vmepPoAikol, oAA& av ayopdelg peydAn tocotnTa, N ovokevaoia mailel pdAo. AAMo var avolyelg éva
MEYOAO TOoKOUAGKL one hundred Tepaxiwy Kot vor HEVOUV OAEG OL KAWOUAEG eKTEDELUEVEG OTOV aEpa KABE pop&

IOV TIAPVELG pia, KOl BAAO VO EXELG UKPOTEPO KOUTLA I} ECWTEPLIKEG TUOKEVOOLEG,

Mo omitia pe SV0 1 TPELG KAPESEG TNV NUEPD, N KATAVOAWGON £lval ApKETA Ypryopn waoTe To BEpa va punv gival
SpapaTiko. Mo IO TEPLOTAOLOKNA XPHON, TIPOTINOE UKPOTEPEG TTOCOTNTEG 1} TIOLKIALEG TTOV Bl KATAVOAWOELG
peéoa og Aoylkd Sldotnpa. O Kaég Sev XOAAEL OTIWG TO YOAQ, OAAG XAvel xapaktnpa. Kot oTlg k&WouAeg, o

XOPAKTAPOG €lval TO HLod T ViSL

Mote Pl TPOCPOPA ELVOL TTPAYHATIKE CUHPEPOUT

H A¢En "mpoopopd” xpnotdomoleital TTOAD €UKOAX. MEPLKEG POPEG ONUAIVEL TIPAYUOTIKN Meiwon TING. AANEG
(POPEG ONMALVEL ATIAWG TIOKETO PEYOAVTEPNG TTOCOTNTAG. Mot va KaToAdBelg av pia GetCoffee mpoopopd o&ilel,
TIPETIEL VAL SELG TO GUVOAO: TN V& KAWOUAQ, PHETAPOPLIKY, TTOCOTNTA, TIOWKIALY, nuepopnvia Angng kat mbavn
xpnon.

Av yla topadetypa ayopdoelg 50 KAWOUAEG e XOUNAN TR CAAX TIANPWOELG VWNAG HETOPOPLKE, N TIPAYHATIKA
TIUA ava KawovAa aveBaivel. Av TipooBeoelg SeUTEPO TIOKETO Kol KepSloelg SwPedv ATOOTOAN, {OWG TUUPEPEL.

Av Opwg To SVTEPO TIOKETO lval yevon Tou Sev o evSlaEPEL, N e§otkovopnon yivetal ap@iBoAn. H kaAlTepn

ayopa glval ekeivn Tou Ba TTLELG OVTWC.
‘Eva amAd vontikd @idtpo BonBda mipv TNV TtapayyeAio:

* 60 KAYOUAEG THiVW TIPAYHOATIKA TOV HAVE;

* ‘Exw Eavadokipdaoel autd TO XApUAVL I} ayopdlw 0T TUPAL;

* H T avd KAPouAa TIoPaUEVEL KOAN padl HE TA HETAPOPLKE;

* Tauplalel n évTaon oTov TPOTIO TIOU THVW KOPE, OKETO 1 e YO,

* Oa KATAVOAWOEL N TOCOTNTA TPV XATEL APWHD;

AUTEC OL TIEVTE EPWTNOELG YALITWVOUV TIOAAEG KOKEG aYOpEC. Agv XPelAleTaL VA TIG YPAWPELG K&Os popd. MeTd
amo Alyeg mapayyeAieg, yivovtal ouvhBela. MpoowTtiikd, 0TV PAETIW TIOAU PeYAAN EKTITWON O KOPE TIOU Sev
EXW SOKLPATEL, ayopdlw HOVO OV UTIAPXEL UIKTO TIOKETO 1) av N TTOCOTNTA ivat Aoyikr). Mo ayamnpevo mixture

IOV &Epw KOG, kel vat, Ba Tapw PEYOAUTEPN CUOKEVOGIO AV N TN lval cwWoTHh.

MKT& TTAKETOH: LOAVIKE Yl SOKIUE, OXL TIAVTA YL OAoUG

Ta combined packs eival amd Toug TO TIPAKTIKOUG TPOTIOUG Vo yvwpioelg Tig GetCoffee k&PouvAeg xwpig va
Seopevteic o éval HOVO Xappavl YuvnBwg mepAaPBAvVOUY SLOPOPETIKEG EVTAOELS 1 TIPOQPIA, WOTE va

SoKIUAOELG TL 00V Tapladel. Mo VEO TTEAATN Elval CUXVA KOAUTEPN ETIAOYN OTIO €V LEYAAO TIOKETO LG YEVONG.

To TAEOVEKTNHO glval TIPOPAVEG. Ze Alyeg NHEPEG UTTOPEIG VO KATOAGPELG av TIPOTLUAG Tov Tilo Suvato coffee,
TOV TILO LOOPPOTINHEVO KOONUEPIVO KOPE 1 KATL TIO OPWHATIKO. Av OTO OTIiTL UTtAPYXOUV VO ATOMHA HE
SLOPOPETIKA YOUOTQ, TO UIKTO TIAKETO PonB& akdun TeplocdTepo. O evag pmopel va BéAel Suvato ristretto, o

GAAoG o ATto lungo. Me pia ayopd koAUTITOVTOL KOL Ot SVO.



YTIApXEL OPWE KOl €Val PELOVEKTNHA. AV TEAIKX OOV OPECOUV POVO SUO Ao TIG TIEVTE TIOLKIALEG, Ol LTTOAOLTTIEG
pévouv Tiow. AuTto Sev eival Tpaywdia, cAA& Tipémel va To vttoAoyielq. Ta mixed packs €xouv vonua Kupiwg
otnV apxn N 6tav BéAelg aAhayn. o kaBnpepvr Xpron, MOALG BPELG TIC ayaTINUEVEG TOU KAWOUAEG, GUUPEPEL

TIEPLOCOTEPO VA AyOPALELG OTOXEVHEVQL.

‘Evat KOAO KOATIO €ival Vo KPOTAG UIKPEG ONUELWOELG TNV TIPWTN €fSopdda. ‘Oxt katL mepimAoko. Mpde oto
KNTO “Suvatodg pe YA, KOAOC", “TikpOg OKETOG", “wpaiog lungo”, "oxt yia pwl”. Metd amd Séka SOKIUES, N
AN prepdevetal. 16iwg av ol cuokevaoieg Holdlovv PETAEL TOUC, Ol ONUElWOoEL; o8 owlovv amd A&BoG

EMaVAANYN.

Espresso, lungo, cappuccino: n idiax kaPouAa 8ev KAVEL TAVTA Yl OAX

‘Eva guxvo A&Bog sival va XpnolloTiolovpe k&Be kdyoula pe tov 5lo TpdTo. MATAUE TO KOUUTIL TTOU €XOUUE
ouvnBioel Kol TIEPIUEVOUVUE OWOTO OTMOTEAEOPA. Opwg K&Bs mix €xel opla. Mot KAYouAa Tou AQUTIEL WG
espresso ota 35 ml pmopei va yivel eminmedn ota 110 ml. M GAAN, 1o AT, pmopet va Seixvel adldpopn okeTn

OAAK va AstToupyel wpala og cappuccino.

Av Ttivelg kuplwg espresso, PAEe ylor KAPOUAEG pe KOAO owHa, oTaBepn Kpeua Kat kabapr emiysuon. Av Ttivelg
lungo, BéAelg blend Tou avtéxel TeplooOTEPO VEPO XWPIG va yiveTal TiLkpo | veEPouAo. Av @Tidvelg freddo
espresso, n €vtoon XPeLalETal aKOUn TeplocoTtepn Tpocox. O TAYOC apALWVEL TO POPNUA KAl PiXVEL TNV

OPWHATLKN €VTOON, OTIOTE £VAG TTIOAD EAQPPUG KAPEC UTTOPEL var XOOEL.

2tnv EAA&GSa, o freddo aAAGlel T Sedopéva. MoAAEG KAWOoUAeg Tov eival alomipemeic o (e0TO espresso Sev
amodidouv to 8l0 koA kpueg. Mo freddo BeAelg ouvnBWC TILO YEUATO TIPOYIA, apPKETH Evtaon Kal kabopn
Tukpada xwplig kapevn aiobnaon. Av ot GetCoffee EAAGSa TIpOO@QOPEG TTEPIAQUPAVOUV TIOKETA HE TILO SUVATEG

TIOLKIALeG, a&llel va Tig BeLg elOIKA yla KOAOKaLpLVN XprRaon.

Mo cappuccino kot latte, To YA KOAUTITEL APKETEG OTEAELEG OANG KOl OPKETEG APETEG. ‘Evag TTOAY apwpaTikdg
KOUPEG ME VOTEG QPOUTWV MTOopPel va pnv @aivetal kaBolou péoa oTo yoAa. AvTiOsta, €va KAQOLKO,
OOKOAQTEVLO 1) ENPOKAPTIATO mixture Svel KOAUTEPA. Agv XPeLAleTAL VA £lval O TILO aKPLBOG KOPEG YLO VO KAVEL

KOG cappuccino. XpeldleTal Vo £XEL APKETO WO WOTE VA N XAVETAL

NMwg va dtafadelg TG TEPLYPAPEG XWPILG VX TIAPAGUPET AL

OL TIEPLYPAPEG KAPE TUXVA OIKOVYOVTAL TILO TIOINTIKEG ATt 000 XPELALETAL ZOKOAATO, KapapéAa, Enpol kapToi,
@POVTA, UTTaXPLKE, AouAoUSLa. ‘'OAa QUTA PTIOPEL VO LOXVOUV WG OPWHATIKEG VUEELG, OXL OPWG ME TNV EVVOLX
OTL 0 KaEG Ba pupilel oav YAUKO 1 Ba €xel YEVON POUVTOUKL OV SEV EIVAL APWHATIOUEVOG. ZTOV KAPE, OL VOTEC

elvat Aemttég. @¢Aouv kaBoapo oupavioko kat owoth GetCoffee Nespresso ekxVALoN.

Mo TPaKTIkEG TANPOYOPIEG lval N évTaon, TO TIPOTEWONUEVO PEYEBOG POPNUATOC, N oUVOEDN av aVAPEPETAL,
&nAadn arabica, robusta rj combination, kat To yevikd mpo@iA. H arabica ocuvBwg Sivel TIIO APWHATIKO KAl ATILO
omMOTEAEOU, eVW N robusta Sivel TePLOTOTEPO OWHE, TUKPASA KOl KPEpa. Agv elval Bepa avwTeEPOU Kol
KatwTepov. Mo k&Woudeg espresso, Alyn robusta os éva blend pmopel va fonBnost oAy, elSik& av BEAeLg

€VTOON KOl KPEUQL.

Av Lo TIEPLYPO®T YPAPEL “€VTOVOG, YEPATOC, UE TTAOVOLO KPEPQ”, TiEPiEVE TILO SuVATO ATMOTEAETUA. AV YpApEL
"AETTO APWHQA, LOOPPOTINHEVN 0&UTNTA, ATIX €Ttiyguon”, TOAVOTATA WAGUE yla TILO HOAOKO Kagé. Av gloal
avBpwTtog Tov Badel SVO KOUTOALEG {AXOPN KOL XPKETO YOAQ, INV TTANPWOELG TIOPATIAVW HOVO YL TIEPITIAOKEG
QPWHATIKEG VOTECG TIOL Sev Ba avTiAngOeic. MpoTipnoes K&TL oTaBepod KAl YEUATO.


http://edition.cnn.com/search/?text=GetCoffee%20Nespresso

Ot a&loAoynoelg TeEAaTwy, OTaV UTIAPXOoLY, BonBovv oA Béhouv ATPpApLopa. Eva oxoAlo “ToAy Suvatog”
MTIOPEL VA lval BETIKO yla KATIOOV KAl opvNTIKO Yl GAAov. Eva "Sev €xel yevon” UTOPEL va TIPOEPXETAL QO
avBpwto mou €RyaAe lungo pior kapovda @Tiaypévn yx coffee. Koita emavoAapfoavopsva potifa, oxt

MEUOVWUEVEC UTIEPPOAEC.

MeTa@opikd, XpPOvog TIapadoonG KOl TIPAYHATIKI EVUKOALX

211G online ayopég KagE, To LETAPOPIKG 0AAACOUVV TNV TEAIKH ElKOVA. Eva TIOKETO PTTOpEL va @aiveTal pOnvo,
OAA& av n amooToAn KooTi(el 600 Sekar KAWOULAEG, XpeldleTal VA UTTOAOYLOUOG. AV TIVELG PKETO KAYE, (oW

o&llel VO OUYKEVTPWVELG TNV TIAPAYYEALX GOV [ia POP& TOV HAVA OVTL VO KAVELG LIKPEG ayopeg KOs epSopada.

O xpovog mapddoang €xel eTiong onpoacio. Av €XELG HEIVEL JE TPELG KAWOUAEG OTO KOUTL, N KOAUTEPN TIPOTPOPA
Tou kKOOopou Sev BonBa av PTaoel PeTd amd pia efSONAda Kal 0TO HETOED AYOPATELG OKPLBOTEPO KAPE ATIO TO
OOUTIEP MAPKET. Kpdta éva pikpo amoBepa ao@adeiag, el8IK& av o Ka@Eg eival kabnpepvry avAykn OTO OTTL

Mo ToAAoUE, ot 20 pe 30 KAWOULAEG WG "HagAGpL” elval OPKETEG.

Itnv mPA&EN, n €ukoAia eival pEPog TG alog. Av €va NAEKTPOVIKO KATAOTNUO €xel KaBapEg TAnpooplieg,
€UKOAN €TAOYH TPOIOVTWY, OELOTILOTN OTOCTOAN Kol oTafepr) SABeouoTNTY, UTO MeTPA. H T elval
ONMAVTIKY, cAA& Sev eival To povo kprtrplo. Kaveig ev BéAel var kuvnydel K&Be pAvar SLapopeTikd Tpoiov

ETELSN TO TIPONYOVHEVO €EaPAVIOTNKE N Vo PAXVEL TL AKPLBWG aydpade TNV TEAELTALX POPA.

Nna 1o omity, 1o ypa@eio kot Toug PrAoéevoupevoug

H ayopd yia to omitt eival SlapopeTiki amd TNV ayopd Yl ypa@eio. XTo oTitt ywwpllelg T youoTa oou. XT0
YPOYELO TIPETIEL VO KOAVYELG TIEPLOCOTEPOUG AVOPWTIOUE, CUXVA HE SLPOPETIKEG TTPOTIUATELS. Ekel ol GetCoffee

TIPOOYPOPEG O PEYOAVTEPEG TIOTOTNTEG UTTOPOVV VA £XOUVV TIOAU VONUQ, APKEL VAl PNV ETIAEEELG KATL aKpalo.

Mo kowoxpnotn pnxavn, ouvnbwg AslToupyolv KoAUTEpa SUO POOLKEG €TAOYEG pia pETPLO TTPOC Suvath
KQWOUAQ ylo espresso Kol Cappuccino, Kol pia To AT ylix 6goug Béhouv lungo 1 eAa@puTtepo KoE. Av
untapxel {ntnon yia decaf, KpATA Kol Eéval UKPO TIOKETO Xwpig kapeivn. Asv xpetaleTal TepdoTia okl H

LTTEPPBOAIKN TIOLKIA L UTTEPOEVEL, TILAVEL XWPO KOL SUTKOAEVEL TNV QVATIANPWON).

Mo @ o&evolpevoug oTo oTIiTL, TIAAL lval KOAO Vo €XELG KATL TIo “pecaio”. O ayamnuévog oou TToAU Suvatog
espresso prmopeil va evBouoladel eoéva, oA va @aiveTal Baplg o KATIOLOV TIOU TiVEL TILO ATILO Ka@E. ‘Eva
LooppOTINUEVO Mixture évtaong Tepimou 6 €wg eight, avaloya pe TNV KAPHOKO TOU TPOIOVTOG, €lval ouXVA
QOPOANG ETIAOYH. AV (PTIXXVELG OUXVA KOQESEG PETA amo paynTo, éva kaAd decaf eival évdelén ppovtidac.

MoAAOL TO EKTIHOVV, OKOUN KL av &€V TO {NTOVV TTAVTA.

Mote va ayopAoelg HEYAAN TOCOTNTA

H peydAn moodtnta cuPEEpPeL OTav €XELG NEN SOKIUAOEL TO TIPOIOV, OTOV N TIUA AvVA KAYOUAX TIEPTEL KaBap&
Kol 6Tav 0 PUBPOG KaTavaAwong eival apkeTdq. Av Tivelg SVo kaedeg tnv NUépa, ot a hundred kaPouAeg
QVTLOTOLXOVV TiEPiToV o€ 50 nuépeg. Av oTo oTiTt Tivouv V0 atopa amd SVo KaPedeg, oL 8leq KAPOUAEC

(peVYOUV O ALyOTEPO amd évav pnva. Ekel n peydAn ouoksvaoio €xel AoyLkn.



Emavaysut{OueVES

KayouAeg
Nespresso

AvtiBeTo, yla évav TEPLOTAOLOKO XPNoTn, ol a hundred k&youvleq pmopel va KpPATAOOUV MGG XPOVOo N
TepLooOTEPO. Agv elval amapaitnta MPOPANUE, aAAG Tteplopidel TNV TOKALa Kot qVEAVEL TNV TIIBAVOTNTA VX
BapeBeig. O kapeg elval kat cuvnBela, aAAG gival kot pikpr kaBnuepvr amoAauon. Av kaBe Tpwi avolyelg To

VTOUAQTIL KOl OKEPTETOL “TIAAL UTOC, KATL SEV TIIYE KOAX 0TNV ayopd.

‘Evog looppominpévog TPOToG eival var ayopadelg HEYOAN TTOOOTNTA HOVO amod To Paolkd oou mixture Kol
MIKPOTEPEG TTOCOTNTEG ATIO KATL SLAPOPETIKO. ETAL £XELG OLKOVOUI 0TOV KABNUEPWVO KaE Kal Alyo evdlapépov
otav B€Aelg oAayn. Mo TTapASeLy e, HTTOPELG Va KpaTAg 80 KAWOUAEG OO TOV KOQE TIOU THIVELG KABE TIpwi Ko

20 pe 30 k&P ouAeg amo o Wolaitepn TOLKAL Yot ZABBATOKVUPLOKO 1} ATIOYEVUATIVO €Spresso.

Muwkpn} TPAKTIKN SOKIN TIPLV ATIOPATICELS

Av BéAelg va a&loAoyn ol CwOoTA VEEG KAWOUAEC, SoKipaoE Teg pe 000 yivetal otaBepd Tpomo. H S pnyovn,
70 (610 PATavy, n Sl ToodTNTA VEPOL Kat kKaBapr) Pnxavr k&Avouv Tn ouykplon mio Sikain. Mo pnxovr) ou

EXEL GAQTO 1] TIOALOUG KAPESEG OTOV UNXOVIOUO UTTOPEL VO XOAGDOEL TNV ELKOVA OKOMN KOL KOANG KAWOUAQG.

Aokipaoes k&Be kaPouvda TpwTta 6w TpoTeiveTal Av gival ywa coffee, pnv tnv kpivelg povo wg lungo. Av
BéAelg va TN xpnotpomolioelg yiax freddo, TIAEE évav Ka@E Pe TIAYO Kol 8¢ av KPATAEL Av TIVELG JE YAAQ,
Sokipaog tn kot €tol. O KoEg KplveTal otn xprnon mou Ba Tou KAVELG, OxL ot OaVIKEG ouvOnkeg Tou Sev

aKOAoULBE(C TTOTE.
Mmopeig va XpnOLUOTIOINOELG OV TH TN cUVTOUN HEBoSo:

* KoBaploe f EEmAuve tn pnxavn mpwv tn SOKIUA.

* BydAe coffee otnv mpotewvopevn moodtnTa, TiEpinou 35 pe forty ml.

* Muploe Tov Ka@é Ttpv BaAelg (axopn N YOAQ.

* AOKIMOOE Lo YOUALX OKETN KOL PETA OTIWG TOV TIHVELG OLUVHRBWC,.

* Ynueiwoe av Ba Tov aydpadleg Eava g PKPN, HECAL 1) HEYGAN TTOCOTNTA.

Metd amd TEOOEPLG N TEVTE TETOlEG OOKLWEG, Ba €xelg TMOAY To kaBapr elkova. Aev xpeldletal €L8IKOG

€EOTIALOMOG. XpelaleTal PovVo va pnv cAAACELG OAX Ta SESOUEVA TAUTOXPOVAL.

H mayida tng umepPoAikng mokiAiag



H mokAia eivar wpaio péxpl éva onpeio. Meta yivetar 86pufoc. Av éxelg Séka SIOPOPETIKA KOUTIX OTO
VTOUAQTTL, cuXva Sev BuPACOL TTOLO TOL APETE, TIOLO HTAV UETPLO KOL TIOLO OyOPOOEG UOVO ETELON Elxe EKTITWON.
H umepPoAikn TotkiAia odnyel Kol o€ AVOUOLOPOP®N KATAVOAWGT. Tl ayaTnpéva TEAELWVOLV YpHyopa, TA

AlyOTEPO QyQTINUEVA LEVOLV TTOW.

Mo TOuG TEPLOTOTEPOUC AVOPWTIOUS, TPELG KATNYOPIEG APKOUV: EVaG KOONUEPLVOG KAPEC, Evag TiLo Suvatodg n
Waitepog kat évag decaf i Amog. Av mivelg freddo ouxvd, pmopeic va €xelg EexwpLoTh ETAOYN YL KPUO KOPE.

Mépa amd auTO, N TOKIAL €XEL VONUA HOVO Qv TIPOYHUATIKE ATOAXUPBAVELG TN SOKLUA.

Ol IPOCPOPEG OUXVA OE OTIPWXVOUV VO QyOPACELG TIEPLOCOTEPEG YEVOELG amt’ Ooeg xpeldleoal. Ekel B€AeL
QUTOOLYKPATNON. Mo KoA ayopd Ko@e Sev QaiVETOL TNV WPX TIOU TIANPWVELG, QaiveTol peTtd amd Svo

eBSopadeg, 0TV ouvexilelg va xaipeoat k&Be PAT{AavL

Tu a&iel va Oupdaoal mpLv MATACELG AYyOpP&

Ot GetCoffee mpoo@opEg PTTOPOUV VA Eival TIOAY CUHPEPOVTEG, EIOIKA av €XELG pnxavr ouppoatr pe Nespresso
Original kat mtivelg kaOnuepwva coffee, lungo, cappuccino ) freddo. To kAeldi eivar var pn PAémelg povo tnv
¢kTITWOon. Kolta tnv mpaypatikiy Tip ava KAYouAa, Tn oupBatdtnTta, TNV TOCOTNTA, TN PPEOKASA, TN XPHRon

TIoU Bt KAVELG KOl TO YEVOTIKO TIPOPIA.

Av gioal véog otig GetCoffee k&AWOUAEG, Eekiva pe PIKPO 1) IKTO TIOKETO. AV €xelg NON PBpeL Tov ayamnuévo oov
GetCoffee kapég, TOTE OL PeyaAVTEPEG CUOKEVOOLEG KOL TA TIAKETA TIPOCPOPAG UTTOPOUV va pigouv atodntd To
KOOTOG. Av ayopdlelg Yyl Ypoelo, TIPOTIUNOE LOOPPOTINUEVEG ETILAOYEG TIOU KOAUTITOUV TIEPLOCOTEPA YOUOTO.

Av Ttivelg kuplwg freddo, Swoe poTepaldTNTA OF TILO YEUATEG KOl EVTOVEG KAWOUAEG.

O KOaAOG KaEg 0To ottt Sev xpetdleTal va ivat akpLBOg, cAAX XpeldleTal va gival owoTd eTAeypéVOG. Kat pa
TIPAYHUOATIKA KOAR TIPOo@POopd Sev gival auTr Tou yeUi{el amAwg To VTOUAATL Eival outr) Tou o kdvel, KaBe

Tpwi ) kK&Oe amOyeLUQ, VO TIATAG TO KOUUTIL TNG NXOVAE KOL VO OKEPTETOL OTL GELle N ayopa.



